『2016教師烘焙技藝研習』簡章
1、 主辦單位：台南應用科技大學餐飲系
2、 協辦單位：統一企業麵粉部、統清股份有限公司油脂部
3、 活動日期：2016年01月26日(二) 8:10~17:30止
4、 活動地點：台南應用科技大學（台南市永康區中正路529號）
生活科技大樓2樓 LT207餐飲示範教室
5、 參加對象：全國各級學校餐飲相關授課教師。
研習會議程
	時  間
	活動內容
	主講人

	08：10~08：30
	報到
	台南應用科技大學餐飲系主任  簡思平

	08：30~08：40
	開幕、歡迎致詞
	台南應用科技大學校長 林品章

	08：40~10：00
	小麥、麵粉製造、烘焙應用與食安管理 
	統一企業中央研究所副高級研究員 張家祥 

	10：00~10：10
	休憩時間tea time

	10：10~12：30
	麵包實作課程-3款
	統清股份有限公司技師 廖銘政

	12：30~13：00
	午餐

	13：30~14：50
	油脂製造及應用與食安管理
	統清技術開發－郭孫憲助理課長

	14：50~15：00
	休憩時間tea time

	15：00~16：30
	蛋糕實作課程-3款
	統清烘焙顧問－郭錦溪

	16：30~17：30
	作品賞析暨消費滿意度探討
	台南應用科技大學餐飲系副教授 曹志雄


編號：          
	『2016教師烘焙技藝研習』報名表

	學校名稱
	
	科系名稱
	

	姓名
	
	職稱
	

	聯絡電話
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	午餐
	□素食  □葷食
	性別
	□男    □女

	通訊地址
	

	備註：
1.本研習活動2016年01月26日（星期二），名額70位（依報名順序，額滿截止）。
2.報名期限：即日起至2016年01月15日止。
3.參加對象：大專院校暨高中職餐飲相關領域教師。
4.活動全程免費用，全程參與者，活動結束發予8小時研習證書。
5.報名方式：填寫報名表後e-mail至下列兩位助理之信箱。
陳欣誼 E-mail：d03340585@gm.tut.edu.tw  電話：0962-090-677
楊依靜 E-mail：d03340485@gm.tut.edu.tw  電話：0981-392-616



