2015年TISCA賽風咖啡競賽簡章 

由 simba 在 週一, 08/24/2015 - 20:48 發表 

壹、競 賽 宗 旨：
提供全國餐飲、觀光及休閒等系科學生交流，採用賽風方式沖煮，提供技術的交流平台，相互觀摩學習專業咖啡沖煮技能，製作出優質美味咖啡，藉由競賽提升塞風沖煮咖啡之技巧，使參賽者互相觀摩以求精進，並推廣精品咖啡的知能嚮宴。
 
貳、辦理單位：
【主辦單位】：台灣國際咖啡交流協會
【協辦單位】：東方設計學院
【贊助單位】：White馬克咖啡 上乙實業有限公司 (金屬濾器) 正晃行(M520A磨豆機)
 
參、報名有關事項：
一、競賽分組：
(一)競賽分組
競賽分三組，各組別與初賽名額如下：
1.大專組
(1)報名資格：公私立大專院校在學學生(含研究所)
(2)參賽名額：40名(每校最多三位選手報名、依報名先後額滿為止)
2.高中組
(1)報名資格：公私立高中職學校在學學生(含五專前三年)
(2)參賽名額：40名(每校最多三位選手報名、依報名先後額滿為止)
3.社會組
(1)報名資格：年滿20歲
(2)參賽名額：40名(依報名先後額滿為止)
(二)、決賽：大專組與高中組、社會組各取前8名晉級決賽。
二、報名日期：2015年8月20日至2015年10月10日止。
三、報名方式：
1.於台灣國際咖啡交流協會網站上報名(http://www.tisca.org.tw/)。
2.每位參賽者報名費300元整。(請匯至台灣銀行健行分行，戶名：台灣國際咖啡交流協會，帳號：065001001643)。
肆、競賽時間與地點：
地點：東方設計學院(高雄市湖內區東方路110號)體育館
時間：2015年10月23日(五) 09：00～18：00 ,報到時間:早上08：30～09：00
伍、競賽規則相關：
一、比 賽 豆：【比 賽 豆】：大會指定競賽用豆尼加拉瓜精品--- 媽媽米娜莊園,
   http://www.orsir.tw/coffeebeans/detail/N22
                烘焙度Full City-剛入二爆,莊園資料請參考本簡章附註資料
【購買地點】：White馬克咖啡
               訂購E-mail：service@whitemark.net （統一用E-mail下單）
               每磅500元，未稅未含運（約市價6.2折）
               自取地點：桃園市中壢區榮民路420巷15弄15號
二、豆量/研磨：依參賽者自行決定；豆量不限/研磨號數不限
(現場提供正晃行M520A磨豆機)
     



