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第三屆全國餐旅創新研發產學應用研討會
第三屆全國餐旅IDEA創意設計大賽


報名簡章

指導單位：教育部
主辦單位：國立高雄餐旅大學 餐旅技術研發暨創新育成中心
協辦單位：國立高雄餐旅大學 餐飲創新研發碩士學位學程
國立高雄餐旅大學 臺灣飲食文化產業研究所
國立高雄餐旅大學 典範科大計畫辦公室
教育部智慧生活整創聯盟-母嬰照護平台計畫
臺灣穀物產業發展協會

第三屆全國餐旅創新研發產學應用研討會
第三屆全國餐旅IDEA創意設計大賽

時間：104年11月6日(星期五) 上午8時30分至下午4時30分
地點：國立高雄餐旅大學 多功能活動中心 B1展藝廳
活動議程表
	 起迄時間 
	活 動 項 目 
	地 點 
	主 持(講) 人 

	08:30~09:00
	報到與佈展 
	多功能活動中心 
B1展藝廳
	國立高雄餐旅大學 
餐旅技術研發暨創新育成中心 
曾裕琇 主任

	09:00~09:30
	評審會議
	多功能活動中心
B1展藝廳 評審室
	評審團

	09:30~09:40
	開幕
	多功能活動中心 
B1展藝廳
	國立高雄餐旅大學 
校長

	09:40~12:00
	論文發表
暨成果展示 
	多功能活動中心B1展藝廳
	評審團

	12:10~13:40
	貴賓午餐與交流

	14:00~15:30
	專題演講：
跨領域餐旅創新產學實務案例分享
	多功能活動中心
B1展藝廳
	國立高雄餐旅大學 
餐旅技術研發暨創新育成中心 
曾裕琇 主任

	15:40~16:00
	評審講評
	多功能活動中心 
B1展藝廳
	評審團

	16:00~16:30
	頒 獎 
	多功能活動中心B1展藝廳
	國立高雄餐旅大學 
餐旅技術研發暨創新育成中心 
曾裕琇 主任


〈主辦單位保留活動議程更動權利，若有變更將於活動網頁公告，恕不另行通知〉

第三屆全國餐旅創新研發產學應用研討會
第三屆全國餐旅IDEA創意設大賽
【緣起】

    面對二十一世紀全球化趨勢及體驗經濟風潮，世界各國無不強調其觀光餐旅產業的重要性，近年政府積極推動「二十一世紀台灣發展觀光新戰略」、「觀光政策白皮書」、「挑戰觀光客倍增計畫」、「一鄉鎮一特色」與「休閒農業推廣」等政策，由「創意產業」所統籌帶領的觀光與文化產業，成為「挑戰國家發展重點計畫」的重要項目；政府現行推動的六大新興產業包含生物科技、觀光旅遊、綠色能源、醫療照護、精緻農業及文化創意，其中觀光旅遊皆可跟其他五大新興產業做結合。政府觀光拔尖領航政策的提出無不牽動地方特色產業的整體發展與進步，觀光餐旅產業發展的關鍵則在於其設計思考、創新研發、服務管理、品牌設計及跨域能力之建立、實務人才之培育、引進產官學的資源、產業輔導深入並國際化，才能整體提升競爭力。鑑於餐旅產業之創新研發永續、經營及在地深耕迫切需求，本校連續5年辦理「全國餐飲創新研發暨文化深耕產學合作學術與實務研討會」、『全國餐廚具idea創意設計競賽』，豐富收錄來自全國餐飲產業、學術界對於餐飲廚藝多元的實務技術及創新應用研究論文百篇以上，2015年敬邀全國餐旅產業實務與學術界共同做餐旅業學術與實務的交流活動，辦理『第三屆全國餐旅創新研發產學應用研討會』及『第三屆全國餐旅IDEA創意設計大賽』，並以『設計思考、創新服務、永續餐旅』為主題，希望針對餐旅產業實務問題，以全方位的設計思考模式針對產業問題提出整合創新服務，以打造餐旅產業新價值，本研討會將有『技術報告及應用研究論文發表』、『全國餐旅IDEA創意設計大賽』及『跨領域餐旅創新產學實務案例分享』，並於各組遴選數篇傑出作品，頒發「優秀技術報告獎」、「優秀應用研究論文獎」及「優秀餐旅IDEA創意設計獎」並擴編成專書，以促進產官學界產學合作及餐旅產業實務人才之培育，跨界設計體驗創新服務，打造產業新價值以推動餐旅產業之永續經營及卓越發展。

【競賽主題】
壹、技術報告暨應用研究論文 
1.技術報告組
2.應用研究論文組
貳、餐旅IDEA創意設計大賽

【活動時間】
參賽報名截止日期：104年10月16日（五）
審查結果通知日期：104年10月23日（五）
與會報名截止日期：104年10月30日（五）
決賽暨頒獎典禮日期：104年11月6日（五）

壹、第三屆全國餐旅創新研發產學應用研討會
技術報告暨應用研究論文徵求稿件說明
一、論文發表議題
1. 餐飲廚藝創新產品研發及量產實務研究
2. 臺灣在地食材研究及新興技術發展研究
3. 餐飲業連鎖加盟促進實務研究
4. 創意餐廚具及廚房設備開發研究
5. 餐旅經營管理實務研究
6. 餐旅創意行銷或資訊服務研究
7. 臺灣飲食文化產業研究
8. 臺灣民宿旅館實務研究
9. 休閒遊憩實務研究
10. 行銷會展實務研究
11. 餐旅產業結合母嬰生活應用實務研究
12. 其他有關餐旅之相關實務議題

二、辦法
(一)、參加對象：企業界、公私部門、學術界、學生、對本次議題有興趣之人士。
(二)、展示模式
1. 靜態展示：應用研究論文組為海報張貼。
2. 實體展示：技術報告組為張貼海報及實體(品)展示。

三、評選方式
    (一) 初審(書面審)：以全文方式審查：

	初審核定項目

	技術報告組
	應用研究論文組

	與本次研討會議題之相關性
	與本次研討會議題之相關性

	文字內容呈現
	文字內容呈現

	實驗設計與方法可行性
或企業問題診斷及解決方法可行性
	實驗設計與方法可行性

	整體組織性
	整體組織性

	商品化可行性
	整體學術性

	技術創新性
	整體應用創新性



    (二) 決賽(攤位審)：邀請校內外學者與業界人士擔任評審，並組成評審委員會，在時間範圍內各評審到現場聆聽入圍組別口頭說明，依各評審要點和現場參賽實物及海報或其他相關資料進行評分；若分數相同，由評審委員評議名次。


	決賽核定項目及配分比例
	技術報告組
	應用研究論文

	口語表達
	含流暢度、台風、服儀。
	10%
	10%

	海報及其他相關資料
	海報內容呈現之豐富性及意象。其他相關資料呈現之完整性。
	30%
	50%

	實體展示
	實體的完整性及實用度
	30%
	

	現場回答
	評審提問之回答。
	30%
	40%



    (三) 評審委員會：由各組別之決賽評審委員組成評審委員會

四、論文投稿須知 
1、本研討會論文發表，以論文全文方式審查，論文格式如附件1-2、附件1-2-1、附件1-2-2，紙張為A4大小，紙本1式3份及Word電子檔1份(請依附件格式呈現)。
2、技術報告內容：創作理念、學理基礎、主題內容、方法技巧、成果貢獻及參考文獻。
應用研究論文內容：前言、研究目的、文獻探討、研究方法、結果與討論（含結論與建議）…等。
3、投稿經審查通過後，以海報發表為主，海報由投稿者自行印製（A0或菊全）。
4、技術報告組除了海報張貼以外，須有實體展示以實物、模型或試吃等型式。
5、本研討會採電子郵件與書面併行之投稿方式，請將稿件以電子Word檔及書面寄送，電子檔主旨請註明「投稿─論文名稱(第一作者姓名)」，並於徵稿截止日前(104年10月16日)將論文全文電子檔與報名表E-mail至 htrc@mail.nkuht.edu.tw，且將相關資料寄至國立高雄餐旅大學餐旅技術研發暨創新育成中心收（81271高雄市小港區松和路1號），並於報名專區填寫線上報名表。（http://scholar.nkuht.edu.tw/Meeting/meeting_signup.aspx?meetno=4637）
6、在研討會發表之論文，經大會委員遴選出優秀技術報告獎及優秀應用研究論文獎各三名及佳作數名，並於會中各頒發獎狀及第一名獎盃乙座，以玆鼓勵。
7、其他相關資訊與規定請參考本校餐旅技術研發暨創新育成中心網站：http://htrii.nkuht.edu.tw/main.php 
8、本辦法如有未盡事宜，主辦單位得隨時修訂並公佈之。

五、繳交文件
1、附件1  報名總表
2、附件1-1投稿報名表
3、附件1-2-1 or 1-2-2論文全文
4、Word電子檔光碟一片(.doc檔)






六、注意事項
1、所有參賽作品以近五年完成之成果為限，且必須保證無抄襲仿冒之情事，主        辦單位若發現參賽作品有違反本比賽規則所列之規定者，則取消其參賽資格，若為得獎作品，則追回已頒發之獎項並公告之。如造成第三者之權益損失，該參賽者應負完全法律責任。
2、所有提交之參賽資料及作品，恕不退還。
3、各組入選獲獎者，需簽署「著作財產權授權同意書」，同意入選或得獎作品之著作財產權與主辦單位共有，主辦單位擁有無償重製、複製及公開播送之相關權利。
4、本活動免費報名，一律採郵寄及線上報名，需附上作品及相關說明資料。
5、參賽作品於寄送時請妥善包裝，若因運送過程造成損傷，致影響評審成績，參賽者不得異議。
6、各參賽單位均需指定聯絡人，主辦單位得以聯絡人為該參賽單位之聯繫窗口，該單位成員不得異議。
7、本辦法如有未盡事宜，主辦單位得隨時修訂公佈之。

七、本活動聯絡方式
(一)連絡單位：國立高雄餐旅大學 餐旅技術研發暨創新育成中心 
(二)聯絡人：吳小姐、羅小姐
(三)電話：07-8060505轉1422、1411，傳真：07-8060558
(四)E-mail：htrc@mail.nkuht.edu.tw
(五)地址：8127高雄市小港區松和路1號
(六)活動網址：http://htrii.nkuht.edu.tw/main.php
(七)線上報名：http://scholar.nkuht.edu.tw/Meeting/meeting_signup.aspx?meetno=4637         


貳、第三屆全國餐旅IDEA創意設計大賽
辦法說明
一、活動目的
台灣是觀光島國，隨著近年來美學經濟、手感經濟、文化創意產業等提升，如何讓餐旅產業之商品或服務以『設計思考』為主軸，針對不同目標消費族群，融入創意巧思，更具特色性、環保性、實用性、流行性、多元性、文化性、進而智能化、品牌化及台灣在地化是為重要課題。本校特舉辦『第三屆全國餐旅IDEA創意設計大賽』，期以餐旅業實務中發掘創意新點子，範圍包含餐飲廚藝、觀光旅館、休閒遊憩、行銷會展、文化創意等『創意商品』及『創新服務』，期找到新創意、新商機，以促進餐旅業之創新發展、永續提升。

二、參賽對象
企業界、公私部門、學術界老師或學生，對本次議題有興趣之人士，可為團隊或個人參加，參賽作品之內容須為參賽團隊或個人自行新創之構想，不得抄襲或節錄其他任何已發表或未發表之概念、創意及作品。

三、設計主題
1.針對餐旅產業之『創意商品』及『創新服務』提出創新概念與實務應用。
2.針對母嬰生活應用於餐旅產業之『創意商品』及『創新服務』提出創新概念與實務應用。

四、評選方式及標準
由主辦單位聘請具餐旅創意、創新實務經驗之教授、專家若干人組成評選委員會評選，經初審與決賽審慎作業後選出初審入圍名單及決賽各獎項。初審及決賽之評分標準如下：
(一)、初審(書面審)評分標準：
	評分項目
	內容
	評分權重

	創新性
	作品特點是否具原創性及其應用之創新性
	30%

	可行性
	運用可行性、技術可行性
	35%

	市場潛力
	於產業上的應用性及作品市場實務可行性
	35%


(二)、決賽(攤位審)評分標準：
	評分項目
	內容
	評分權重

	口語表達
	流暢度、台風及服儀
	15%

	作品內容
	作品創新性、可行性及市場潛力
	30%

	海報、實體展示及其他相關資料
	海報內容呈現之完整性
實體作品之呈現及完整度
	30%

	現場回答
	評審提問問題之解決能力及團隊精神
	25%


五、投稿須知
(一)第一階段(書面初審)：請各參賽者依本競賽辦法說明繳交文件之附件格式，完成報名程序。
1.將參賽文件以電子郵件與書面併行之投稿方式，將稿件以Word檔及書面資料一式3份寄送，主旨請註明「餐旅IDEA創意設計競賽-作品主題(聯絡者姓名)」。
2.將上述資料電子檔傳送至 htrc@mail.nkuht.edu.tw，且將相關資料寄至國立高雄餐旅大學餐旅技術研發暨創新育成中心收(81271高雄市小港區松和路1號)，並於報名專區填寫線上報名表。（http://scholar.nkuht.edu.tw/Meeting/meeting_signup.aspx?meetno=4637）
(二)第二階段(面審決賽)：初審入圍名單將於網路公告並以E-mail個別通知。入圍參賽者決賽主題以海報和實體(如無實體展示亦可)呈現，海報由參賽者自行印製（A0或菊全），請於決賽當日至指定攤位呈現最佳狀態及簡報，以利評審現場評選，評審將決選出前三名，並於會中各頒發獎狀及第一名獎盃乙座，以玆鼓勵。
(三)其他相關資訊與規定請參考本校餐旅技術研發暨創新育成中心網站：http://htrii.nkuht.edu.tw/main.php

六、繳交文件
1、附件1  報名總表
2、附件2-1競賽報名表
3、附件2-2競賽作品說明書
4、附件2-3參賽同意書
5、Word (.doc檔)電子檔光碟	

七、注意事項
(一)參賽資料須於公佈時間內傳送電子檔至指定信箱，比賽除因不可抗拒之因素而中斷競賽，否則不會延長時間，逾時送達恕不收件。
(二)報名繳交文件後將於7個工作日內回覆收到確認通知，報名者若於時間內無收到確認通知，請儘速洽詢報名聯絡人。
(三)凡完成報名之參賽者，視同同意主辦單位所公告之競賽辦法與各項規則、公告與評審結果，且不得侵害他人之智慧財產權，無抄襲仿冒之情形，如與事實不符或侵害他人權益之情況，若有違反之情事，主辦單位有權取消其競賽或得獎資格，該參賽者應負一切法律責任。
(四)所有參賽者需簽署「參賽同意書」，所有參賽作品應無條件授權主辦單位進行攝影、出版、著作、公開展示及發行於各類型態媒體宣傳之權利，入選或得獎作品之著作財產權與主辦單位共有，主辦單位擁有無償重製、複製及公開播送之相關權利。
(五)各參賽者均需指定聯絡人，主辦單位得以聯絡人為聯繫窗口。
(六)進入決賽之參賽者須於當日指定1人以上現場說明，無則視同放棄所有權利。
(七)參選繳交之相關資料，均不退件，請自行備份。
(八)本辦法如有未盡事宜，主辦單位得隨時修正公佈之。

八、本活動聯絡方式
(一)連絡單位：國立高雄餐旅大學 餐旅技術研發暨創新育成中心 
(二)聯絡人：吳小姐、羅小姐
(三)電話：07-8060505轉1422、1411，傳真：07-8060558
(四)E-mail：htrc@mail.nkuht.edu.tw
(五)地址：8127高雄市小港區松和路1號
(六)活動網址：http://htrii.nkuht.edu.tw/main.php
(七)線上報名：http://scholar.nkuht.edu.tw/Meeting/meeting_signup.aspx?meetno=4637


《第三屆全國餐旅創新研發產學應用研討會》
報名總表附件1

	單位名稱
	

	姓名
	
	職稱
	

	連絡電話
	
	手機號碼
	

	E-mail
	

	通訊地址
	

	交通資訊
	□自行前往      □開車              (請務必填寫車號)

	用餐調查
	□是 (請勾選□ 葷食  □ 素食) 
	□否

	參加活動
	· 出席活動
· 投稿＋出席活動
線上報名專區：http://scholar.nkuht.edu.tw/Meeting/meeting_signup.aspx?meetno=4637

	投稿資訊
	投稿請務必填寫以下資訊
主題名稱 _________________________________________________
主題 (請擇一或多重勾選)
□技術報告組論文發表
□應用研究論文組論文發表
□餐旅IDEA創意設計競賽 

	注意事項
	為利於活動及各項作業之順利進行，請依下列事項勾選完畢確認後再寄出，缺一則退回稿件。 

	文件確認
	技術報告暨應用研究論文
	餐旅IDEA創意設計競賽

	
	1. □ 報名總表 (附件1)
2. □ 投稿報名表 (附件1-1)
3. □ 論文全文一式3份(附件1-2-1、1-2-2)
4. □ Word電子檔光碟一片(.doc檔)
5. □ 電子檔案E-mail至主辦單位
      htrc@mail.nkuht.edu.tw
	1. □ 報名總表 (附件1)
2. □ 競賽報名表 (附件2-1)
3. □ 競賽作品說明書一式3份 (附件 2-2)
4. □ 參賽同意書(附件2-3)
5. □ Word電子檔光碟一片(.doc檔)
6. □ 電子檔案E-mail至主辦單位
htrc@mail.nkuht.edu.tw


備註1.本報名表為每位出席參加者皆需填寫，並限填1人，報名表不敷使用，請自行影印。
備註2.本校基於個人資料保護法及相關法令之規定，取得您的個人資料，目的在於本次研討會之必要範圍內蒐集、處理及利用您的個人資料，本次報名表示您同意以您所提供的個人資料確認您的身份、與您進行連絡。

《第三屆全國餐旅創新研發產學應用研討會》附件1-1

技術報告暨應用研究論文
投稿報名表
	論文編號
	<由主辦單位填寫>

	組別
	· 技術報告組  □ 應用研究論文組

	論文題目
	中文

	
	英文

	作者資料
	姓    名
	所  屬  單  位
	職    稱

	第一作者
	中文
	
	
	

	
	英文
	
	
	

	共同作者A
	中文
	
	
	

	
	英文
	
	
	

	共同作者B
	中文
	
	
	

	
	英文
	
	
	

	共同作者C
	中文
	
	
	

	
	英文
	
	
	

	共同作者D
	中文
	
	
	

	
	英文
	
	
	

	聯絡窗口
聯絡資料
(務必出席)
	姓名
	

	
	通訊地址
	

	
	連絡電話
	
	手機
	

	
	電子信箱
	

	著作權申明
	    若本論文經【第三屆全國餐旅創新研發產學應用研討會】接受並發行論文集、專書及光碟片，作者同意將本論文之著作權財產權讓與國立高雄餐旅大學與各作者共同所有，除經國立高雄餐旅大學同意外，不予轉載。並同意授權國立高雄餐旅大學透過電腦網路及書刊方式廣為流傳。
    本人聲明並保證授權著作為本人所自行創作，有權為本同意之各項授權。且授權著作未侵害任何第三人之智慧財產權。本同意書為非專屬授權，本人對授權著作仍擁有著作權。
所有作者簽名或蓋章：



中華民國  年  月  日




第三屆全國餐旅創新研發產學應用研討會2.5cm
附件1-2

(標楷體，16號，粗體)

作者1、作者2*
1服務單位
2*服務單位（通訊作者請加*）　
國立高雄餐旅大學第三屆全國餐旅創新研發產學應用研討會



1

摘要
本文係國立高雄餐旅大學主辦之「第三屆全國餐旅創新研發產學應用研討會暨第三屆全國餐旅IDEA創意設計大賽」投稿全文之完稿格式說明，煩請投稿者能依照本格式進行編排。本研討會鼓勵作者於投稿時，根據本論文格式說明之編排方式進行編排，即直接套用附件1-2-1、1-2-2之範本，或至本研討會網站(http://htrii.nkuht.edu.tw/main.php)下載本檔案使用。全文長度請以4~6頁為限。
1. 論文格式(10字，粗體)
稿件請以縱向雙欄單行間距打字，採左右對齊的方式。內文以中文或英文撰寫均可，論文長度建議至多不超過6頁，存檔格式一律WORD。
技術報告內容需含：創作理念、學理基礎、主題內容、方法技巧、成果貢獻及參考文獻。
應用論文報告內容需含：前言、研究目的、文獻探討、研究方法、結果與討論（含結論與建議）…等
一、版面設定
全文文章用A4大小的紙張，每頁上下緣各留2.5公分及左右兩側各留2.5公分，文章之論文題目與作者不分欄﹐內文分兩欄，打字不可參差不齊，需左右對齊，文字中文採用標楷體，英文及數字採Times New Roman。
全文文章包括圖片、表格、參考文獻，限定4-6頁。請勿插入頁碼。全文文章請以MS-Word （.doc檔）編輯軟體建檔。2.5cm

二、論文題目與作者
論文題目宜簡明，字形為16點標楷體、粗體，置於第一頁第一行中央不分欄。作者部分包含姓名、所屬單位，字型均為12點標楷體，亦置中，採單行間距不分欄。
三、內文
內文字型均採用10點標楷體，採單行間距，分兩欄編排。文內所有出現之英文及數字部分請使用Time New Roman字體。段落間距與前段距離0.5行，與後段距離0.5行，
四、章節與小節標題
作品之各章標題應置於列之中央位置。小節標題則應從文稿之左緣開始。各章順序為壹、貳、叁，各節順序為一、二、三，每段文章開頭皆內縮兩個中文字大小。
2. 關於圖片、表格及方程式
圖表可列在文中或參考文獻之後，並依序編號。列在文中者，請儘可能靠近正文中第一次提及的位置。請註明標題，圖標題置於該圖下方，表標題置於該表上方。
一、圖片
圖標題必須置於圖片下方。若圖標題僅使用一行，則必須置中，否則應靠左對齊。圖片標題必須為10 pt，標楷體，置於圖片下方且置中，與前後段距離0.5列。圖形編號請用阿拉伯數字依序編號，例如「圖1」而非「圖一」。圖片中字體以10pt為原則。
二、表格
表標題﹝表1. XX表﹞必須置於表格上方且置中。表格標題必須為10pt，標楷體，置於表格上方且置中，與前後段距離0.5列。表格編號請用阿拉伯數字依序編號，例如「表1」而非「表一」。表格請盡可能排成同頁。
3. 參考文獻格式
僅限於在文中引據之論文、書籍等，中文列於前，英文列於後。中文按姓名筆劃，英文依姓氏字母順序排列。所有參考文獻應包含作者全名、論文題目、發表日期、發表刊物及頁碼。文中引用時採用編碼方式如：王國明、謝玲芬[1]。中英文之期刊、書籍、論文集之編排格式範例，請參考下頁參考文獻部份。2.5cm

誌謝
參考文獻
[1]	王國明、謝玲芬，「多目標評估技術之探討及其在組織績效評估之應用」，中國工業工程學刊，第七卷，第一期，第1-10頁（1990）。2.5cm

[2]	張保隆、陳文賢、蔣明晃、姜齊、盧昆宏、王瑞琛，生產管理，華泰書局，台北（1997）。
[3]	黃啟通、張瑞芬、林則孟，「以STEP為基礎的彈性製造系統刀具資料庫設計」，中華民國工業工程學會八十四年會論文集，第一冊，中原大學，84年12月17日，第378-385頁（1995）。
[4] Kao, C. and Y.C. Yang, “Reorganization of forest districts via efficiency measurement,” European Journal of Operational Research.




技術報告論文範本：主題名稱附件1-2-1
2.5cm

王小明1、張小美2*
1國立高雄餐旅大學OOOOO系/所
國立高雄餐旅大學第三屆全國餐旅創新研發產學應用研討會
2*國立高雄餐旅大學OOOOO系/所


14

摘要
國立高雄餐旅大學國立高雄餐旅大學國立高雄餐旅大學國立高雄餐旅大學國立高雄餐旅大學國立高雄餐旅大學國立高雄餐旅大學國立高雄餐旅大學國立高雄餐旅大學。
壹、創作理念
技術報告組技術報告組技術報告組技術報告組技術報告組技術報告組技術報告組技術報告組技術報告組技術報告組。
一、XXXXXX (可自行增減)
技術報告組技術報告組技術報告組技術報告組技術報告組。
1. XXX (可自行增減)
技術報告組技術報告組技術報告組技術報告組技術報告組。
(1) XXX (可自行增減)
技術報告組技術報告組技術報告組技術報告組技術報告組。
貳、學理基礎2.5cm

技術報告組技術報告組技術報告組技術報告組技術報告組。
一、XXXXXX (可自行增減)
技術報告組技術報告組技術報告組技術報告組技術報告組。
1. XXX (可自行增減)
技術報告組技術報告組技術報告組技術報告組技術報告組。
(1) XXX (可自行增減)
技術報告組技術報告組技術報告組技術報告組技術報告組。
參、主題內容
技術報告組技術報告組技術報告組技術報告組技術報告組技術報告組技術報告組技術報告組。
[image: ]
圖1. XX圖
肆、方法技巧
技術報告組技術報告組技術報告組技術報告組技術報告組。
表1. XX表
	A
	B
	C

	1
	2
	3


伍、成果貢獻2.5cm

技術報告組技術報告組技術報告組技術報告組技術報告組。
陸、參考文獻
[1]	王國明、謝玲芬，「多目標評估技術之探討及其在組織績效評估之應用」，中國工業工程學刊，第七卷，第一期，第1-10頁（1990）。
[2]	張保隆、陳文賢、蔣明晃、姜齊、盧昆宏、王瑞琛，生產管理，華泰書局，台北（1997）。
[3]	黃啟通、張瑞芬、林則孟，「以STEP為基礎的彈性製造系統刀具資料庫設計」，中華民國工業工程學會八十四年會論文集，第一冊，中原大學，84年12月17日，第378-385頁（1995）。
[4] Kao, C. and Y.C. Yang, “Reorganization of forest districts via efficiency measurement,” European Journal of Operational Research.

2.5cm


應用研究論文範本：主題名稱附件1-2-2
2.5cm

王大明1、張小美2*
1國立高雄餐旅大學OOOOO系/所
國立高雄餐旅大學第三屆全國餐旅創新研發產學應用研討會
2*國立高雄餐旅大學OOOOO系/所


15

摘要
國立高雄餐旅大學國立高雄餐旅大學國立高雄餐旅大學國立高雄餐旅大學國立高雄餐旅大學國立高雄餐旅大學國立高雄餐旅大學國立高雄餐旅大學國立高雄餐旅大學。
壹、前言
應用研究論文組應用研究論文組應用研究論文組應用研究論文組應用研究論文組應用研究論文組應用研究論文組。
一、XXXXXX (可自行增減)
應用研究論文組應用研究論文組應用研究論文組應用研究論文組應用研究論文組。
1. XXX (可自行增減)
應用研究論文組應用研究論文組應用研究論文組應用研究論文組應用研究論文組。
(1) XXX (可自行增減)
應用研究論文組應用研究論文組應用研究論文組應用研究論文組。
貳、研究目的2.5cm

應用研究論文組應用研究論文組應用研究論文組應用研究論文組。
一、XXXXXX (可自行增減)
應用研究論文組應用研究論文組應用研究論文組應用研究論文組。
1. XXX (可自行增減)
應用研究論文組應用研究論文組應用研究論文組應用研究論文組。
(1) XXX (可自行增減)
應用研究論文組應用研究論文組應用研究論文組應用研究論文組。
參、文獻探討
應用研究論文組應用研究論文組應用研究論文組應用研究論文組應用研究論文組應用研究論文組。
[image: ]
圖1. XX圖
肆、研究方法
應用研究論文組應用研究論文組應用研究論文組應用研究論文組應用研究論文組。
表1. XX表
	A
	B
	C

	1
	2
	3


伍、結果與討論(or結論與建議)2.5cm

應用研究論文組應用研究論文組應用研究論文組應用研究論文組應用研究論文組。
陸、參考文獻
[1]	王國明、謝玲芬，「多目標評估技術之探討及其在組織績效評估之應用」，中國工業工程學刊，第七卷，第一期，第1-10頁（1990）。
[2]	張保隆、陳文賢、蔣明晃、姜齊、盧昆宏、王瑞琛，生產管理，華泰書局，台北（1997）。
[3]	黃啟通、張瑞芬、林則孟，「以STEP為基礎的彈性製造系統刀具資料庫設計」，中華民國工業工程學會八十四年會論文集，第一冊，中原大學，84年12月17日，第378-385頁（1995）。
[4] Kao, C. and Y.C. Yang, “Reorganization of forest districts via efficiency measurement,” European Journal of Operational Research.

2.5cm

《第三屆全國餐旅IDEA創意設計大賽》附件2-1

【競賽報名表】
	收件編號
	<由主辦單位填寫>

	作品名稱
	

	

	團隊成員

	主要聯絡人
	單位名稱
	

	
	姓名
	

	
	手機
	

	
	電子信箱
	

	
	通訊地址
	

	其他成員
	指導老師：
姓名：
手機：
電子信箱：

	
	姓名：
手機：
電子信箱：

	
	姓名：
手機：
電子信箱：

	
	姓名：
手機：
電子信箱：


備註1.本表格不敷使用時，請自行增加。
備註2.本校基於個人資料保護法及相關法令之規定，取得您的個人資料，目的在於本次研討會之必要範圍內蒐集、處理及利用您的個人資料，本次報名表示您同意以您所提供的個人資料確認您的身份、與您進行連絡。



《第三屆全國餐旅IDEA創意設計大賽》附件2-2

競賽作品說明書
	收件編號
	<主辦單位填寫>

	作品主題
	

	1.作品摘要：

	2.作品背景說明：(請描述引發構想之動機，例如：新技術或服務的發現、改良舊有的產品或服務...等)

	3.作品可達成之效益：(請描述本作品之目的及對產業之預期貢獻)

	4.作品圖（請放圖片800dpi以上之JPG檔圖片，可為概念圖、手繪圖、平面圖、3D圖...等，可呈現作品之圖示）






《第三屆全國餐旅IDEA創意設計大賽》 附件2-3

參賽同意書
    本參賽者參加國立高雄餐旅大學舉辦之『第三屆全國餐旅IDEA創意設計大賽』，除保證確實了解參賽規則及遵守評選之各項規定外，茲同意並承諾下列事項：
1.參賽人員保證以上各項資料確實無誤，否則將取消報名及參賽資格。
2.參賽作品，絕無抄襲、盜用、由非參賽人員之人代勞、冒名頂替或侵犯他人著作權、專利權及其他智慧財產權等情事，且不曾公開發表及不得為市面上已存在或發行之商品。參賽作品若經檢舉或告發者，主辦單位有權取消參賽資格，若有得獎亦將取消其得獎資格且追回已頒發之獎盃及獎狀，其衍生之民、刑事責任由參賽人員自行負擔。主辦單位使用參賽作品所產生之損害賠償或訴訟負擔，由參賽人員負擔賠償。
3.參賽人員需遵守本競賽相關規定，未遵守者經評審委員會裁決認定後，將取消得獎資格且追回已頒發之獎盃及獎狀，並得由主辦單位公佈。
4.	參賽作品如獲獎勵（下稱得獎作品），參賽人員同意主辦單位及執行單位基於宣傳、推廣、觀摩發表、出版及研討會等需要，運用參賽人員之創作內容，並配合提供相關圖片與資料。
5.	參賽人員就得獎作品同意參與並配合與本競賽相關之宣傳、推廣、觀摩發表、公開展示、出版及研討會等活動。另外，得獎作品於主辦單位所指定之媒體（含網路電子媒體）宣傳、推廣、展示、發表及出版時，參賽人員不得有異議，主辦單位不另外支付版稅及稿費，且編輯人員基於版面編排需要，有權修改文稿。
6.獲獎團隊之參賽作品可由參賽人員及本校協助調整內容申請專利及後續商品化與產品推廣。
7.參賽人員同意以主辦單位所在地之法律為準據法而為解釋適用。若因本同意書而涉訟時，參賽人員同意以主辦單位所在地之法院為第一審管轄法院。
8.參賽人員就參與本競賽及參賽作品所提交之相關資料，恕不退還。
9.評審前，若遇不可抗力之因素所造成的作品損失，主辦單位恕不負賠償之責。
10.獎項由團隊代表人代為受領。

此致 
主辦單位 國立高雄餐旅大學
所有參賽者：__________________________________________（簽名及蓋章）
                __________________________________________（簽名及蓋章）
                ___________________________________________（簽名及蓋章） 
 日期： 104 年    月    日
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